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KODU ISIN ADI TOPLAM SURE

Yemek Hazirlama ve Uretim Siireci

Sorumlular Is Sirecleri Sireler

Baslangic

Glinlik yemek menusi igin teknik sartnamede
( Gida Mihendisleri ) belirtilen gramajlar kullanilarak tiretim regetesi

hazirlanir.

( Asci yardimailar, ) Recetede belirlenen miktarlarda malzemeler

depolardan gekilir.

( Asci yardimailar, ) Yemeklerin 6n hazirhigi ( ayiklama, yikama, kesme,

dograma vb.) cinslerine uygun odalarda yapilir.

< As¢ yz;r:gllmularl > Hazirlik asamasina gegilir.

Isil islem gbrmeden servis Isil islem uygulanacak olan
edilecek olan yemekler yemekler kazan veya firinlar
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gastronom kivetlere konularak kullanilarak hazirlanir.
servis alaninda bulunan
sogutuculara alinir.

Gida Mihendisleri Hazirlanan yemeklerin i¢ sicakliklari kontrol edilir,
duyusal analizleri yapilir.

Asci yardimailari Yemekler gastronom kiivetlere konularak servis
“y boliminde bulunan isitici ve benmarilere alinir.

Hazirlik asamalarinda olusan atiklar uzaklastirihr,
Temizlik Personeli yerlerin, tezgahlarin ve kullanilan diger @

malzemelerin temizligi yapilr.




	Yemek Hazırlama ve Üretim Süreci.vsdx
	Sayfa-1


